Téstoviny s lilkem

Pocet porci: 2
Doba pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Cesnek oloupeme a nakrajime nadrobno. Jarni cibulku nasekdme nahrubo. Lilek omyjeme a
nakrdjime na kostky. Olej rozehrejeme na panvi a kostky lilku v ni opeceme ze vSech stran asi 5
minut. Priddme Cesnek, jarni cibulku, bylinky a smazime dalSich 5 minut. Prilijeme rajsky protlak,
dochutime citréonovou Stavou, soli a peprem. Na mirném ohni dusime pod poklickou asi 10 minut.
Sunku nakrajime na prouzky. Mezitim si uvatime v osolené vodé téstoviny. Téstoviny promichdme se
zeleninou, Sunkou a posypeme parmazanem.

Ingredience

- Lilek-118 g

. Cesnek-2g

- Jedlasul-2g

- Citréony - 10 g

- Salvéj-4g

- Olivovy olej - 16 g

- Cibulka jarni- 20 g

- Parmazan 100 g-25¢g

- Kralovska sunka, kraj. 100 g- 60 g

- Kukuricné téstoviny 500 g Sam Mills - Vretena - 72 ¢
- Oregano 10g-1g

- Pepr cerny mlety 20g-1g

- Tymian 10g-1g

- Podravka rajcata krajena loupana 400 g-20g
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