Cockova polévka s bramborem

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 45 minut

Postup pripravy

Coc&ku propldchneme, zalijeme vodou, uvedeme do varu a vafime domékka. Na oleji osmazime hladkou
mouku a za stdlého michani ji zalijeme studenou vodou, povarime, prfiddme bobkovy list a vafime asi 20
minut. Poté prfiddme uvarenou Cocku, opét povafime. Brambory nakrajime, zalijeme vodou, osolime a
uvarime domékka. Brambory prfidame do procezené polévky, pfiljeme mléko a opét kratce povarime.
Hotovou polévku dosolime, prfidame séjovou omacku a dle chuti ocet.

Ingredience

- Brambory - 100 g

- Jedlasul-4g

- Ocet kvasny lihovy 11-8 g

- Jihoceské mléko lahodné polotucné 1,5% 11-200g
- Bobkovylist5g-2g

. Cocka velkozrnna 5 kg - 228 g

- Sojova omacka 170 ml - 20 g

- Olej slunecnicovy - 56 ¢

- Hladka mouka - 20 g
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